
7 plats / 7 courses 15 900 XPF

Accord vins / wine pairing : 8 500 XPF




5 plats / 5 courses 11 900 XPF

Accord vins / wine pairing : 6 500 XPF

NOUS  SOMMES  RAVIS  DE  VOUS  ACCUEILLIR  DANS
NOTRE  RESTAURANT  K  !  

Sous  un  plafond  cathédrale  en  bois  de  Kahaia
provenant  de  l 'archipel  des  Tuamotu ,  les  pieds
dans  le  sable ,  dégustez  la  cuisine  de  notre  chef
Frédéric  Gigou  dans  un  cadre  intime  et
romantique .

WE  ARE  DELIGHTED  TO  WELCOME  YOU
TO  OUR  K  RESTAURANT  !  

Under  a  cathedral  ceiling  made  with  Kahaia  wood
from  the  Tuamotu  archipelago ,  feet  in  the  sand ,

enjoy  the  cuisine  of  our  Chef  Frédéric  Gigou  in  an
intimate  and  romantic  setting .

M E N U  D É G U S T A T I O N  -  T A S T I N G  M E N U

*Prix en Francs Pacifique , TVA et service inclus

Prices in Pacific Francs , VAT and service included



M E N U  D É G U S T A T I O N

A M U S E - B O U C H E

Harumaki de thon rouge et son gel ponzu
Red Tuna harumaki and ponzu fluid gel

E N T R É E  F R O I D E

Ceviche de bec de cane au yuzu, tartare de fruits exotiques et coriandre
Duckbill fish ceviche with yuzu, exotic fruits scented with cilantro

E N T R É E  C H A U D E

Pain perdu au foie gras et sa gastrique aux fruits de la passion
Foie gras french toast, Tanguy passion fruit sauce

P O I S S O N

Ballotine de Mahi Mahi en croûte de noix de coco et zestes de citrons verts
Mousseline de potiron anisée, salsa d’agrumes parfumée au gingembre

Mahi Mahi crusted with coconut and lime zest
Pumpkin puree enhanced with star anise, ginger and citrus salsa

V I A N D E

Magret de canard rôti, pommes de terre fondantes
Navets glacés au miel de Moorea et sauce à l’orange

Pan roasted duck breast, fondant potatoes
Glazed turnips with honey from Moorea beehives, orange sauce

P R É  D E S S E R T

Soupe de mangue rafraîchie au basilic et glace à la Tiare
Mango soup chilled with fresh basil and Tiare ice cream

D E S S E R T

Boule de neige polynésienne
Polynesian snowball

Vin de Tahiti - Clos du Récif

Domaine Alphonse Mellot - Sancerre Génération XIX

 Castelmaure - Corbières Cuvée N°3

Domaine Daniel-Etienne Defaix - Chablis Grand Cru

Santenay Girardin - Vieille Vigne

Château de Villeneuve - Coteaux-de-Saumur

 Château de Villeneuve - Coteaux-de-Saumur

https://www.ferme-bio-lagoulpiere.fr/magret-de-canard-bio/
https://www.lespassionnesduvin.com/catalog/product/view/id/6457/
https://www.wine-searcher.com/find/alphonse+mellot+generation+xix+sancerre+upper+loire+france
https://www.vivino.com/FR/fr/domaine-bernard-defaix-cuvee-vieille-vigne-chablis/w/1644524


I N S P I R A T I O N
D E  C A V E S




V I N  B L A N C  

Montagny - Domaine Faiveley 

Vallée de la Loire- Sancerre - " Silex " - Domaine Delaporte

Côte de Provence- Domaine Rimauresq Cru classé

Côte du Ventoux- Domaine Fondreche, Persia

Côte du Rhône- St Joseph Gripa « le berceau » 

Italie - Pinot Grigio - Classic Subtirol Adig

6 410

8 910

7 900

6 810

11 300

5 650

V I N  R O U G E

Coteaux du Languedoc- Château Puech-haut Prestige 

Savigny-Les-Beaune J.Drouhin

Madiran-Château Bouscassé

Domaine Yann Chave-Croze Hermitage 

Le Haut Médoc de Giscours

NZ Villa Maria Pinot Noir

6 640

11 900

6 380

9 000

8 220

8 930

R O S É

Château Léoube 6 140

C H A M P A G N E

Billecart Salmon Brut                                                                                              

Billecart Salmon Rosé                                                                                             

Pommery Cuvée Louise 1999     

16 950

22 350

50 700

*Prix en Francs Pacifique , TVA et service inclus

Prices in Pacific Francs , VAT and service included


