
 
 

 
 

MENU ROOM SERVICE 
 
 

LES ENTREES ET GRANDES ASSIETTES     STARTERS AND COLD CUTS 
 
Poisson cru “à la Tahitienne”  2 250 XPF  
Lait de coco et jus de lime fraîche  
Tahitian Raw Fish, coconut milk and fresh lime juice 
 
Cœur de romaine comme une Caesar   2 200 XPF  
Sauce crémeuse aux anchois, bacon, croûtons épicés, tomate, câpres et copeaux de Parmigiano Reggiano  
Caesar Salad, romaine lettuce, anchovy’s creamy sauce, bacon, spiced croutons, tomatoes, capers Parmigiano Reggiano 
 

Supplément Poulet ou Crevette - Add Chicken or Shrimps   800 XPF  
 
Mozzarella di Buffala    2 800 XPF  
Tomate fraîche et légumes grillés, vinaigre, balsamique (Végétarien) 
Mozzarella di Buffala, fresh tomatoes and grilled vegetables, balsamic vinegar (Vegeterian)  
 
La traditionnelle salade Cobb   2 600 XPF  
Cœur de romaine, vinaigrette crémeuse au Xérès, poulet grillé, tomate, bacon, oignons, avocat, œuf et bleu d’Auvergne 
Heart of romaine, Sherry creamy dressing grilled chicken, tomatoes, bacon, onions, avocado, egg and "bleu d'Auvergne"  
 
Planche de charcuterie ibérique, pickles et aromates   3 400 XPF  
Iberian cold cuts, pickles and herbs 
 
Planche de 5 fromages AOC   2 650 XPF 
Chutney de fruits et noix rôtie au miel de Moorea  
Five "AOC" Cheeses, fruit chutney and Moorea honey roasted nuts 
 
Planche de poissons fumés du pacifique   3 400 XPF  
Beurre d’algues et pain de campagne  -  Smoked fishes, algae butter and country bread 
 
Crème de légumes à l’ancienne DELIGHT  -  Vegetable Cream Soup DELIGHT   1 600 XPF  
 
 
 

LES SANDWICHS ET PIZZAS     BURGERS AND PIZZAS 
 
Burger végétarien aux lentilles vertes   3 600 XPF  
Pain aux sésame, oignons frits, salade, tomate et sauce BBQ  
Sesame bread, fried onions, lettuce, tomatoes and BBQ sauce (Vegan) 
 
Cheeseburger au Black Angus  3 450 XPF  
Oignons frit, bacon et sauce BBQ  -  Fried onions, bacon and BBQ sauce 
 
Pizza Margherita   2 000 XPF 
Tomates, mozzarella (Végétarien)  -  Tomato, mozzarella (Vegan) 
 
Pizza Quatre fromage   2 400 XPF  
Tomate, bleu d’Auvergne, mozzarella, chèvre et parmesan  -  Tomato, "bleu d’Auvergne", mozzarella, goat and parmesan 
 
Pizza Al Tonno   2 400 XPF  
Tomates, mozzarella, thon, oignons, câpres et olives  -  Tomato, mozzarella, tuna, onions, capers and olives 

 



Le service en chambre est à votre disposition de 18h à 21h. Pour vos commandes, veuillez composer le 1412 
Room service is available from 6.00pm until 9.00pm. Please contact 1412 to place your order 

 
Prix nets incluant taxes. Supplément de 1 500XPF par service 

Net prices including taxes and. Delivery charge of 1 500 XPF par service 

 
 

LES PLATS    MAIN DISHES 
 
Yaki Udon au tofu   2 400 XPF  
Nouilles sautées, légumes croquants, condiments japonais et sauce au Kombu (Végétarien) 
Crunchy vegetables, Japanese seasoning and Kombu sauce (Vegan)  
 
Pappardelle de fruits de mer   2 500 XPF  
Seafood Pappardelle, lemon and shellfish sauce  
 
Risotto crémeux au beurre de parmesan   2 950 XPF 
Sifflets de légumes, et coppa italienne 
Risotto with cream and parmesan butter, shaved vegetables and italian coppa 
 
Tataki de thon mariné au balsamique   2 500 XPF  
Condiments exotiques DELIGHT, caviar tobico et gel de citron kalamansy   
Tuna Tataki, balsamic vinegar, exotic seasoning - DELIGHT, tobico caviar and kalamansi lemon jelly  
 
Entrecôte de bœuf Angus grillée sauce Bordelaise   3 500 XPF  
Grilled Angus Beef-steak, bordelaise sauce 
 
 

LES ACCOMPAGNEMENTS     SIDE ORDERS - 500 XPF 
 
Riz vapeur  -  Steamed rice 
Salade d’accompagnement, vinaigrette au Xérès  -  Green salad, Sherry dressing 
Assiette de légumes de saisons  -  Seasonal vegetables 
Frite au parmesan et huile de truffe  -  French fries with parmesan and truffle oil 
Quartiers de pomme de terre croustillante  -  Crunchy potato wedges 
 
 

LES DESSERTS ET GOURMANDISES    DESSERTS 
 
Crème brûlée à la vanille de Moorea  - Vanilla of Moorea Crème brûlée   1 400 XPF 
 
Baba au rhum Manutea, crémeux aux épices de vanille et salsa de fruits   1 400 XPF 
"Baba au rhum" Manutea, vanilla cream and fruits salsa 
 
Tartelette au citron meringuée  -  Key lime pie   1 400 XPF 
 
Gourmandises aux fruits rouges, comme un cheesecake  -  Red berries cheesecake   3 500 XPF 
 
Assiette de fruits frais découpés DELIGHT  -  Fresh fruits DELIGHT   3 500 XPF 
 
Fromage blanc accompagné de coulis de framboise ou de mangue DELIGHT   3 500 XPF 
Cottage cheese with raspberry or mango coulis 


